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VINI SPUMANTI METODO MARTINOTTI O CHARMAT, SARDEGNA
SPARKLING WINES CHARMAT METHOD, SARDINIA

	 AKENTA SUB .................................................................. 110

	 Vino Spumante Brut - Cantina Santa Maria la Palma, Alghero 

	 ANASTASÌA BRUT ............................................................ 32

	 Vino Spumante Brut - Cantina di Mogoro, Mogoro

	

  	 ATTILIO BRUT  ................................................................ 32

	 Vino Spumante Brut - Azienda Vinicola Contini, Cabras

		

	 ATTILIO ROSÈ .................................................................. 32

	 Vino Spumante Brut - Azienda Vinicola Contini, Cabras

	 CÁRALIS ........................................................................... 34

	 Vino Spumante Demi Sec - Cantine di Dolianova, Dolianova

		

	 CENTOGEMME  TORBATO .............................................. 34

	 DOC Vino Spumante Brut - Poderi Parpinello, Alghero

	
	 IS ARUTAS ........................................................................ 38 

	 Vino Spumante Brut - Cantina della Vernaccia, Oristano

	 SEU ROSÈ ......................................................................... 38 
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	 TALEY ROSÈ .....................................................................38

	 Vino Spumante Brut - Soc. Agricola Tenute Mereu, Sorso

	 YAMAS..............................................................................38

	 Vino Spumante Brut - Soc. Agricola Tenute Mereu, Sorso

VINI SPUMANTI METODO MARTINOTTI O CHARMAT, ITALY
SPARKLING WINES CHARMAT METHOD,  ITALY

	
	 ASOLO EXTRA BRUT (SENZA SOLFITI AGG.) ................ 34	 sboccatura ‘25

	 DOCG Valdobbiadene - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso	 	

	 CAMPAL ........................................................................... 34

	 DOCG Valdobbiadene - Az. Vitivinicola Bernardi, Susegana, Treviso

	 CARTIZZE ........................................................................ 60	 sboccatura ‘25

	 DOCG Valdobbiadene - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso

	 CORTIVI ........................................................................... 34

	 DOC Valdobbiadene - Az. Vitivinicola Bernardi, Susegana, Treviso

	

	 CUVÉE DEL CENTENARIO................................................ 40	 sboccatura ‘20

	 Ribolla Gialla Brut Millesimato - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso

	 LAMBRUSCO SCURO....................................................... 32

	 IGP Emilia - Lini 910, Correggio, Reggio Emilia
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	 MOTIVO DOLCE .............................................................. 32

	 Dolce Moscato - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso

	

	 MOTIVO ASOLO PROSECCO SUPERIORE ....................... 32	 sboccatura ‘25

	 DOCG Valdobbiadene  - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso 

VINI SPUMANTI METODO CLASSICO, SARDEGNA
SPARKLING WINES CHAMPENOISE METHOD, SARDINIA

	 ARISTANIS ....................................................................... 40 	 sboccatura ‘22

	 Spumante Brut Metodo Classico - Cantina della Vernaccia, Oristano

	 BISSO ................................................................................ 85 	 sboccatura ‘13

	 Spumante Brut Metodo Classico VSQPRD - Tenute Olbios, Olbia 

	 SA BOLLA ......................................................................... 40  	 sboccatura ‘20

	 Spumante Brut Nature Metodo Classico - Cantina Sant’André, San Giovanni Suergiu

                            

	 SEIMURA ROSÉ ................................................................ 45 	 sboccatura ‘18

	 Spumante Brut Metodo Classico - Cantina Giba, Giba

	

	 SURRAU MILLESIMATO .................................................. 50 	 sboccatura ‘21

	 Spumante Brut Metodo Classico - Vigne Surrau, Arzachena

	 SURRAU ROSÉ ................................................................. 65 	 sboccatura ‘21

	 Spumante Brut Metodo Classico - Vigne Surrau, Arzachena
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VINI SPUMANTI METODO CLASSICO, ITALIA
SPARKLING WINES CHAMPENOISE METHOD, ITALY

	 ANNAMARIA CLEMENTI............................................... 220 	 sboccatura ‘15

	 Franciacorta Riserva - Cà del Bosco, Erbusco (Lombardia)

	 ANNAMARIA CLEMENTI R.S. 1980..............................  1100 	 sboccatura ‘23

	 Franciacorta Riserva - Cà del Bosco, Erbusco (Lombardia)

	
	 BARRICAIA ................................................................... 120 	millesimato ‘16

	 Spumante Metodo Classico, Brut Grandi Annate - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

	 BELLAVISTA CUVÉE BRUT ............................................... 60 	 sboccatura ‘22

	 DOCG Franciacorta - Cantine Bellavista, Erbusco (Lombardia)

	 CA’ DEL BOSCO ............................................................... 85 	 sboccatura ‘23 

	 Cuvée Prestige Franciacorta - Cà del Bosco, Erbusco (Lombardia)

	 CA’ DEL BOSCO (1500 ML) ............................................ 165 	 sboccatura ‘24 

	 Cuvée Prestige Franciacorta - Cà del Bosco, Erbusco (Lombardia)

	 CA’ DEL BOSCO VINTAGE DOSAGE ZERO .................... 165 	 sboccatura ‘23 

	 Franciacorta Riserva Vintage Collection - Cà del Bosco, Erbusco (Lombardia)

	 CREMÉ ........................................................................... 120 	millesimato ‘09

	 Spumante Metodo Classico, Dry-Sec Grandi Annate - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

	

	
	 DOLCE DI CREMÉ .......................................................... 120 	millesimato ‘09

	 Spumante Metodo Classico, Dolce Grandi Annate - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)
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	 FERRARI MAXIMUM ...................................................... 40 	 sboccatura ‘22

	 DOC Trento - Cantine Ferrari, Trento (Trentino alto Adige)

  	 GIULIO FERRARI “RISERVA DEL FONDATORE” 2012.....450	 sboccatura ‘23

	 DOC Trento - Cantine Ferrari Matelli Lunelli, Trento (Trentino Alto Adige)

	 GUALBERTO .................................................................. 120 	 sboccatura ‘13

	 Franciacorta Dosaggio Zero - Ricci Curbastro, Capriolo d’Iseo (Lombardia)

	 GRAN CUVÉE BIANCA .................................................... 45 	millesimato ‘20

	 Spumante Metodo Classico - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

	 IMPERIALE ...................................................................... 55 	millesimato ‘18

	 Spumante Metodo Classico - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

	 RECIOTO (375 ML) ........................................................... 85 	millesimato ‘00

	 DOC della Valpolicella, Spumante Metodo Classico - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

               

	 RICCI CURBASTRO ......................................................... 45 	 sboccatura ‘20

	 Franciacorta Demisec - Ricci Curbastro, Capriolo d’Iseo (Lombardia)

	 RICCI CURBASTRO ......................................................... 45 	 sboccatura ‘18

	 Franciacorta Satèn Brut - Ricci Curbastro, Capriolo d’Iseo (Lombardia)

	
	

	 RINALDI PREMIÈRE ........................................................ 42 	 sboccatura ‘22

	 Spumante Metodo Classico, Cuvée Privée Rinaldo Rinaldi - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)
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	 RINALDI SUPRÊME ® ................................................... 140 	millesimato ‘09

	 Spumante Metodo Classico, Cuvée Privée Rinaldo Rinaldi - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

	

	 ROSÉ DI BARRICAIA ® ................................................. 160 	millesimato ‘05

	 Spumante Metodo Classico, Brut Grandi Annate - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

	

Vitigni

Esame olfattivo

Esame gustativo

Provenienza uve

Altitudine vigneti

Affinamento

Maturazione

Gradazione alcolica

Abbinamenti

Servizio

Pinot Nero

	 ROSÉ ROSA ....................................................................... 75 	millesimato ‘15

	 Spumante Metodo Classico - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

VINI SPUMANTI, FRANCIA
SPARKLING WINES, FRANCE

	 LACUISSE ....................................................................... 150 	 sans année	

	 Champagne Brut - Lacuisse Frerers, Sermiers

	
	 MARIE DEMETS ............................................................. 150 	 sboccatura ‘22	

	 Champagne Brut - Demets-Brement, Gye-Sur-Seine

	 RUINART BRUT ............................................................. 150 	 sans année	

	 Champagne Brut - Ruinart, Reims

	

	 WILLM ............................................................................. 90	 sans année	

	 Crémant d’Alsace Controlée - Willm, Alsazia
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VINI BIANCHI, SARDEGNA
WHITE WINES, SARDINIA

	 ALBALENA (500 ML) ........................................................ 26

	 DOC Vermentino di Sardegna - Tenuta l’Ariosa, Sassari

                         AL SOL BRILLA (VINO NATURALE) ................................ 65

	 IGT Isola dei Nuraghi - La Contralta, Loiri Porto San Paolo

                         ANASTASÍA ...................................................................... 32

	 DOC Semidano di Mogoro - Cantina di Mogoro, Mogoro

	 ARENU ............................................................................. 32
	 ARENU (375 ML)............................................................... 18

	 DOC Vermentino di Sardegna - Tenuta L’Ariosa, Sassari

	

	 ARTORA ........................................................................... 32	

	 Vino Bianco - Azienda Agricola Artora, Siniscola

	 BANDULERI ..................................................................... 32	

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantine Mastio, Galtellì

	 BRANU (500 ML) .............................................................. 26	

	 DOCG Vermentino di Gallura - Vigne Surrau, Arzachena	

	 CAMPIANATU ................................................................. 48	

	 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Tenute Campianatu, Arzachena

	
                          CÀNTARU ........................................................................ 36	

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Lilliu, Ussaramanna
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	 CARITZÌA ........................................................................ 32	
Vermentino di Sardegna

Denominazione di origine controllata

Cantina/Vinoterapia

	 DOC Vermentino di Sardegna - Cantine Baronie, Siniscola

	 CAPICHERA ..................................................................... 68	

	 IGT Isola dei Nuraghi - Capichera® Azienda Vitivinicola, Arzachena

	 CUNCORDU ..................................................................... 32

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Gostolai, Oliena

	
	 DELISSIA .......................................................................... 45	

	 IGT Barbagia Bianco - Cantina Marco Canneddu, Mamoiada	

	

	 FIORE DEL SASSO (VINO NATURALE) ............................ 55	

Uva: Vermentino 100 % 
Allevamento: A spalliera 
Anno impianto: 2007
Superficie (Ha): 2,50 
Altitudine: 100 m s.l.m. 
Esposizione: nord- est
Terreno: Disfacimento granitico
Vendemmia: manuale, solo al mattino, ultima settimana di agosto.
Zona di produzione: Sardegna 
_______________________________________________________
Vinificazione ed affinamento
Il mosto ottenuto da una soffice pressatura dell’uva fermenta in 
acciaio alla temperatura di 18°C per circa 20 giorni. A fermentazione 
alcolica ultimata, il vino ottenuto matura in cemento sulle proprie 
fecce fini con ripetuti bâtonnages. Un’altra piccola parte, invece, 
fermenta a contatto con le bucce per 15 giorni e fa passaggio in botti 
di rovere francese e in anfora. Dopo 9 mesi, le masse vengono 
assemblate, filtrate e imbottigliate. Il vino affina altri 2 mesi in vetro 
prima di essere commercializzato.
_______________________________________________________
Caratteristiche   organolettiche
Profumo:
molto intenso, che richiama frutta agrumata e macchia 
mediterranea.
Colore:
Giallo brillante con riflessi dorati. 
Gusto:
in bocca è equilibrato grazie a una leggera presenza tannica che 
contrasta la nota glicerica e alcolica, sorso di corpo e verticale. 
Bel finale ammandorlato.
_______________________________________________________
Note
Il nome "Fiore del Sasso" è tratto dalla poesia di Umberto Saba 
“Contovello”. In etichetta, il Sedum Caeruleum, che in primavera 
ricopre i graniti galluresi di una coltre rossa e delicati fiorellini 
bianco azzurri.

	 DOCG Vermentino di Gallura - La Contralta, Loiri Porto San Paolo

	 FILICARIO ....................................................................... 40	

	 DOP Vermentino di Sardegna - Angelo Angioi, Tresnuraghes	

	 FUNTANALIRAS “ORO” ................................................... 34
	 FUNTANALIRAS “ORO” (375 ML) ................................... 18	

	 DOCG Vermentino di Gallura - Cantina Sociale del  Vermentino, Monti

	 INCANTU ......................................................................... 32

	 DOC Vermentino di Sardegna - Cantina Gostolai, Oliena

	 INDOLENTE ...................................................................... 34

	 DOC Vermentino di Sardegna - Tenuta Asinara, Sorso
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	 IS ARGIOLAS .................................................................... 32	

	 DOC Vermentino di Sardegna - Cantine Argiolas, Serdiana 

	

	 ISELIS ............................................................................... 32

	 DOC Nasco di Cagliari - Cantine Argiolas, Serdiana

	

	
	 KARAGNANJ .................................................................... 38

	 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Cantina Tondini, Calangianus

	 KARMIS CUVÉE ............................................................... 34
	 KARMIS CUVÉE (375 ML) ................................................ 18

	 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Vinicola Contini, Cabras

	 LESTRU ............................................................................. 32

	 IGT Isola dei Nuraghi - Su Cuppoi, Terralba

                         LIEROS BIANCO ............................................................... 39

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Tenute Sarde, Nuoro

	 LI MURI ........................................................................... 38

	 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Az. Vitivinicola Bacchjera, Calangianus

	 LINTORI ........................................................................... 36

	 DOC Vermentino di Sardegna - Capichera® Azienda Vitivinicola, Arzachena

	 LUPUS IN FABULA ........................................................... 45
	 LUPUS IN FABULA (375ML) ............................................ 24

	 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Tenute Olbios, Olbia
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	 LYTA ................................................................................. 36	

	 DOC Vermentino di Sardegna - Soc. Agricola Tenute Mereu, Sorso

	 MALICAS .......................................................................... 32

	 DOC Vermentino di Sardegna - Cantine Mastio, Galtellì

	 MAMAIOA ....................................................................... 34

	 DOC Vermentino di Sardegna - Azienda Vinicola Contini, Cabras	

	 MEORU ............................................................................ 36

	 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Cantina Tani, Monti

	 PETRIZZA ........................................................................ 38
	 PETRIZZA (375 ML) ......................................................... 20

	 DOCG Vermentino di Gallura - Tenuta Masone Mannu, Monti	

	 PHOENIX ......................................................................... 42

	 IGP Isola dei Nuraghi - Angelo Angioi, Tresnuraghes

	 RAICHINA BIANCO ........................................................ 32

	 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Agricola Donna Lina, Orosei

	 RIAS  ................................................................................. 32	
                         RIAS (375 ML) .................................................................. 18

	 DOCG Vermentino di Gallura - Tenute Gregu, Olbia
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	 RUINAS ............................................................................ 46

	 IGT Colli del Limbara - Cantina Depperu, Luras

		

	 SCIALA ............................................................................. 40
	 SCIALA LIFE EDITION ..................................................... 65

	 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Vigne Surrau, Arzachena

                         SICUT ERAT (VINO NATURALE) ..................................... 65

	 IGT Isola dei Nuraghi - La Contralta, Loiri Porto San Paolo

	 SU’ARO ............................................................................ 34

	 IGT Marmilla - Su’ Entu, Sanluri

	
	
	 SU’IMARI ......................................................................... 34

	 DOC Vermentino di Sardegna - Su’ Entu, Sanluri

	
	 T’AMO .............................................................................. 32	

	 DOC Nuragus di Cagliari - Cantina di Mogoro, Mogoro

	
	 TERRESINIS ® .................................................................. 32

	 IGT Valle del Tirso - Cantina della Vernaccia, Oristano

	
	 TU ENAS (VINO NATURALE) ........................................... 55

Uva: Vermentino 100 % 
Allevamento: A spalliera 
Anno impianto: 2007
Superficie (Ha): 0,50 
Altitudine: 100 m s.l.m.
 Esposizione: nord- est
Terreno: Disfacimento granitico
Vendemmia: manuale, solo al mattino, nella seconda decade di 
settembre
Zona di produzione: Sardegna 
_______________________________________________________
Vinificazione ed affinamento
L’uva vendemmiata a mano viene diraspata e pressata e il mosto 
ottenuto messo a fermentare in tonneau da 500 litri di rovere 
francese. A fermentazione ultima il vino viene sfecciato e rimesso in 
legno a maturare sulle sue fecce fini con ripetuti battonage fino a 
febbraio, quando il vino viene travasato in acciaio e 
successivamente imbottigliato. Durante tutto il processo di 
vinificazione e affinamento non vengono aggiunti solfiti al vino. 
Dopo l’imbottigliamento, affina in bottiglia per diversi mesi prima di 
essere messo in commercio.
_______________________________________________________
Caratteristiche   organolettiche
Profumo:
delicato, di frutta bianca matura e fiori bianchi. 
Colore:
giallo dorato.
Gusto:
un attacco piacevole e delicato, con un finale leggermente 
ammandorlato e persistente.
_______________________________________________________
Note
Il nome "Tu Enas" è in latino ed è dedicato alla località in cui si 
trovano le nostre vigne.
L'etichetta riporta l’orizzonte dal punto più alto della nostra tenuta 
di Palau.
Si consiglia di gustarlo ad una temperatura di 13/14 °C

	 IGT Isola dei Nuraghi - La Contralta, Loiri Porto San Paolo

	 TUVAOES .......................................................................... 32
	 TUVAOES (375 ML) ........................................................... 18	

	 DOC Vermentino di Sardegna - Azienda Vinicola Cherchi, Usini
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	 VERMENTINO BIOINTEGRALE ....................................... 36

	 DOC Vermentino di Sardegna - Società Agricola Olianas, Gergei	

VINI BIANCHI, ITALIA
WHITE WINES, ITALY
	

	

	 ANTHILIA ........................................................................ 38	

	 DOC Sicilia - Donnafugata, Marsala (Sicilia)

	 CELSAR ............................................................................. 39	

	 DOC Alto Adige Gewürztraminer - Kellerei Bozen, Bolzano (Trentino Alto Adige)

	 CIARI CHARDONNAY ..................................................... 34	

	 DOC Venezia - Borgo Molino, Ormelle (Veneto)

	 CIARI PINOT GRIGIO ...................................................... 34

	 DOC delle  Venezie - Borgo Molino, Ormelle (Veneto)

	 CIARI RIBOLLA GIALLA  ................................................ 34

	 IGT Venezia Giulia - Borgo Molino, Ormelle (Veneto)

	 CIARI SAUVIGNON BLANC ............................................. 34

	 IGT Venezia Giulia - Borgo Molino, Ormelle (Veneto)
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	 CIARI TRAMINER ............................................................ 34

	 IGT Trevenezie - Borgo Molino, Ormelle (Veneto)

	 EISACKTALER .................................................................. 38	

	 DOC Alto Adige Müller Thurgau - Kellerei Bozen, Bolzano (Trentino Alto Adige)

	 FALANGHINA .................................................................. 36	

	 DOC Falanghina del Sannio - Feudi di San Gregorio, Sorbo Serpico (Campania)

	

	 FIANO DI AVELLINO ........................................................ 36	

	 DOCG Fiano di Avellino - Feudi di San Gregorio, Sorbo Serpico (Campania)

	 GECK GEWÜRZTRAMINER ............................................ 34	

	 DOC Trentino - Astoria, Crocetta del Montello (Veneto)

	

	 GEWÜRZTRAMINER ....................................................... 38	

	 DOC Alto Adige Gewürztraminer - Tramin, Termeno (Trentino - Alto Adige)

	
	 GRECO DI TUFO ............................................................... 39	

	 DOCG Greco di Tufo - Feudi di San Gregorio, Sorbo Serpico (Campania)

	 HOCHKOFLER ................................................................. 38	

	 DOC Alto Adige Riesling - Kellerei Bozen, Bolzano (Trentino Alto Adige)

	 MÜLLER THURGAU ........................................................ 39

	 DOC Alto Adige Müller Thurgau - Termeno (Trentino - Alto Adige) 
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                         RIBOLLA GIALLA MARALBA .......................................... 46

	 DOC Collio - Marco Felluga, Gradisca d’Isonzo (Friuli - Venezia Giulia)

	
	 RINALDI DOMUS........................................................... 120

	 Vino bianco limited edition - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

VINI BIANCHI ELEVATI IN BARRIQUE, SARDEGNA
WHITE WINES BARRICADED, SARDINIA

	 ENTEMARI ....................................................................... 45

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Pala, Serdiana

	

	 PARALLELO 41 ................................................................. 40

	 DOC Alghero - Tenute Sella&Mosca, Alghero

                         
	 RAFIA ............................................................................... 40

	 DOC Vermentino di Sardegna - Cantina Santa Maria la Palma, Alghero

	
	
	 TERRE BIANCHE CUVÉE 161 ........................................... 40

	 DOC Alghero Torbato - Tenute Sella&Mosca, Alghero
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VINI BIANCHI FRIZZANTI, SARDEGNA
SPARKLINGWHITE WINES, SARDINIA

	
	 BÀLARI ............................................................................ 34

	 DOCG Vermentino di Gallura Frizzante - Cantina Sociale del Vermentino, Monti

VINI BIANCHI DA VENDEMMIA TARDIVA, SARDEGNA
WHITE WINES LATE HARVEST, SARDINIA

	
	
	 CAPICHERA VT .............................................................. 110

	 IGT Isola dei Nuraghi - Capichera® Azienda Vitivinicola, Arzachena

	 CERDEÑA ......................................................................... 65

	 DOC Vermentino di Sardegna - Cantine Argiolas, Serdiana

	

	 INDOLENTE  VINTAGE...................................................... 40

	 DOC Vermentino di Sardegna - Tenuta Asinara, Cargeghe

	 IN VINO VERITAS.............................................................. 80

	 DOCG Vermentino di Gallura Superiore  - Tenute Olbios, Olbia

	 MONTIDIMOLA............................................................... 65

	 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Vigne Surrau, Arzachena

	 PITRAIA ......................................................................... 130

	 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Tenute Grecu, Olbia



18

CARTA DEI VINI

	 PUISTÉRIS ........................................................................ 38

	 DOC Semidano di Mogoro Superiore - Cantina di Mogoro, Mogoro

	 SELENU ............................................................................. 42

	 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Tenute Gregu, Olbia

 

	 TAERRA ............................................................................ 40
	 TAERRA (375 ML)............................................................. 22

	 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Cantina Tani, Monti

VINI BIANCHI, ESTERO
WHITE WINES OVERSEAS

	 ALVI’S DRIFT VIONIER .................................................... 38

	 Viognier - Alvi’s Drift, Villiersdorp (Sud Africa)

	 DROSTDY CHENIN BLANC .............................................. 38

	 Chenin Blanc - Alvi’s Drift, Villiersdorp (Sud Africa)

	 FALSE BAY ........................................................................ 38

	 Chardonnay - False Bay Vineyards, W.O. Coastal Region (Sud Africa)

VINI ROSATI, SARDEGNA
ROSÈ WINES, SARDINIA
	

	 NIEDDERA ROSATO ........................................................ 32

	 IGT Valle del Tirso - Azienda Vinicola Contini, Cabras
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	 PANTUMAS ...................................................................... 40

	 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Lilliu, Ussaramanna

	 SIRÉ................................................................................... 32

	 DOC Cannonau di Sardegna - Tenute Gregu, Olbia

	 TAMBÉ ............................................................................. 38

	 IGT Isola dei Nuraghi - Capichera® Azienda Vitivinicola, Arzachena

	 UN BICCHIERE NON BASTA............................................ 32

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantine Biboi, Sorgono

	 ZIBBO ROSÉ ..................................................................... 38

	 IGT Barbagia Rosato - Cantina Marco Canneddu, Mamoiada	

VINI ROSSI, SARDEGNA
RED WINES, SARDINIA

	

	 ASSAJÉ ............................................................................ 140 	 annata ‘10

	 IGT Isola dei Nuraghi - Capichera ®, Azienda Vitivinicola, Arzachena

	

	
	 ASSOLO (375 ML) ............................................................. 18 	 annata ‘23

	 DOC Cannonau di Sardegna - Tenuta L’Ariosa, Sassari

	

	 BARRILE .......................................................................... 75 	 annata ‘13
	 BARRILE .......................................................................... 60 	 annata ‘15

	 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Vinicola Contini, Cabras
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	 BARRIU ............................................................................ 60 	 annata ‘18
	 BARRIU MAGNUM (1500 ML) ...................................... 120 	 annata ‘08

	 IGT Isola dei Nuraghi - Vigne Surrau, Arzachena

	 BARRUA ........................................................................... 60 	 annata ‘20

	 IGT Isola dei Nuraghi - Agricola Punica, Santadi

                         BIATZU ............................................................................. 35 	 annata ‘24

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Lilliu, Ussaramanna

	 BUIO ................................................................................ 34 	 annata ‘24

	 DOC Carignano del Sulcis - Cantina Mesa, Sant’Anna Arresi

	 CAGNULARI ..................................................................... 38 	 annata ‘23/24	
	 CAGNULARI (375 ML)...................................................... 20 	 annata ‘23/24

	 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Vinicola Cherchi, Usini

	 CALA GRANIS .................................................................. 60 	 annata ‘22

	 IGT Isola dei Nuraghi - Tenute Gregu, Olbia

	 CHIDA .............................................................................. 34 	 annata ‘23

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Lilliu, Ussaramanna

	 CANNONAU BIOINTEGRALE .......................................... 34 	 annata ‘24

	 DOC Cannonau di Sardegna - Società Agricola Olianas, Gergei	

	

	 CONSOLU ......................................................................... 32 	 annata ‘24

	 Vino Rosso - Azienda Agricola Artora, Siniscola
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	 CONTOS ........................................................................... 32 	 annata ‘23

	 DOC Cannonau di Sardegna - Cantine Baronie, Siniscola

	
	 CAVALLEGGERO (500 ML) ............................................... 26 	 annata ‘23

	 DOC Cannonau di Sardegna - Tenuta L’Ariosa, Sassari

	 DICIOSU .......................................................................... 36 	 annata ‘21

	 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Lilliu, Ussaramanna

	

	 EMINAS ............................................................................ 38 	 annata ‘19

	 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Eminas, Mamoiada

	 FRUTOS ............................................................................ 32 	 annata ‘21

	 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Gostolai, Oliena

	
	 GALU ................................................................................ 60 	 annata ‘21/22

	 DOC Cannonau di Sardegna - Azienda Agricola Salis, Oliena

	 G ROSSO ........................................................................... 32 	 annata ‘21

	 DOC Carignano del Sulcis - Cantina Giba, Giba 

	 GURDONI ........................................................................ 35 	 annata ‘19

	 DOC Carignano del Sulcis - Cantina Sant’Andrè, San Giovanni Suergiu

	 HORTOS............................................................................ 85 	 annata ‘15 

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Sociale Dorgali, Dorgali
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	 KENE (SENZA SOLFITI AGGIUNTI).................................. 36 	 annata ‘22 

	 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Sociale Dorgali, Dorgali

	 KOREM ............................................................................. 38 	 annata ‘22
	 KOREM (375 ML) ............................................................. 20	 annata ‘22	

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantine Argiolas, Serdiana

	
	 LASSAI............................................................................... 35 	 annata ‘23

	 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Agricola Francesco Piras, Nuoro

	 LIEROS ROSSO.................................................................. 40 	 annata ‘21	

	 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Tenuta Sarda, Nuoro

	 LUZZANA ......................................................................... 40	 annata ‘22

	 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Vinicola Cherchi, Usini

	 MAMUTHONE ................................................................. 34	 annata ‘21

	 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Giuseppe Sedilesu, Mamoiada	

	 MARCHESE DI VILLAMARINA ..................................... 160 	 annata ‘05
	 MARCHESE DI VILLAMARINA ....................................... 80 	 annata ‘20

	 DOC Alghero Cabernet Riserva - Tenute Sella & Mosca, Alghero

	 MONTESSU ...................................................................... 38 	 annata ‘20

	 IGT Isola dei Nuraghi - Agricola Punica, Santadi

	 OLTRELUNA ..................................................................... 32 	 annata ‘22

	 DOC Monica di Sardegna - Cantina Pala, Serdiana
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	 PERDIXI BIOINTEGRALE ................................................ 40 	 annata ‘21

	 IGT Isola dei Nuraghi - Olianas Vini, Gergei	

	 PONTES ............................................................................ 32 	 annata ‘20

	 DOC Cannonau di Sardegna - Cantine Mastio, Galtellì

	 RAICHINA ROSSO ........................................................... 32 	 annata ‘22

	 DOC Cannonau di Sardegna - Azienda Agricola Donna Lina, Orosei

	
	 ROSSO SURRAU ............................................................... 35 	 annata ‘22

	 IGT Isola dei Nuraghi - Vigne Surrau, Arzachena

	

	 SASS’ANTICO ................................................................... 32 	 annata ‘20
	 SASS’ANTICO  (375 ML).................................................... 18 	 annata ‘20

	 IGT Isola dei Nuraghi - Tenuta l’Ariosa, Sassari

	 SINCARU .......................................................................... 36 	 annata ‘20

	 DOC Cannonau di Sardegna - Vigne Surrau, Arzachena

	 SOBERANU ...................................................................... 80 	 annata ‘19

	 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Vinicola Cherchi, Usini

	 SULLA BOCCA DI TUTTI ................................................. 32	 annata ‘20

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantine Biboi, Sorgono

	 TERRE BRUNE .................................................................. 90	 annata ‘16
	 TERRE BRUNE (375 ML)................................................... 45	 annata ‘18

	 DOC Carignano del Sulcis Superiore - Cantina Sociale di Santadi, Santadi
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	 THESYS ............................................................................. 35 	 annata ‘19

   	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Pala, Serdiana

	 TRESE ............................................................................... 35 	 annata ‘19

	 DOC Mandrolisai - Cantina Demuru, Meana Sardo	

	 TIERNU ............................................................................ 32 	 annata ‘18

	 DOC Terralba Bovale  - Cantina di Mogoro, Mogoro

	
	
	 TURRIGA ....................................................................... 150 	 annata ‘20

	 IGT Isola dei Nuraghi - Cantine Argiolas, Serdiana

	 ZIMÒ ................................................................................ 35 	 annata ‘22

D E N O M I N A Z I O N E  D I  O R I G I N E  C O N T R O L L A T A
C A N N O N A U  D I  S A R D E G N A

2019

	 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Marco Canneddu, Mamoiada	

VINI ROSSI, ITALIA
RED WINES, ITALY

	 AMARONE ALLEGRINI .................................................. 165 	 annata ‘11

	 DOCG Amarone della Valpolicella - Allegrini, Fumane (Veneto)

	 AMARONE SANTI .......................................................... 110 	 annata ‘09

	 DOC Amarone della Valpolicella - Santi, San Pietro in Cariano (Veneto)
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	 AMARONE ZENATO ....................................................... 120 	 annata ‘11

	 DOCG Amarone della Valpolicella - Zenato, Peschiera del Garda (Veneto)

		

	 BAROLO “BRICCO ROCCHE”........................................ 150 	 annata ‘18 

	 DOCG Barolo - Azienda Agricola Ceretto, Alba (Piemonte)

	 CASTELLO DEL TREBBIO.................................................. 32 	 annata ‘22
	 CASTELLO DEL TREBBIO (1500 ML) ................................ 58 	  

	 DOCG Chianti Superiore - Castello del Trebbio, Pontassiene (Toscana)	 	

	 CORTE GIARA .................................................................. 40 	 annata ‘20

	 DOC Valpolicella Ripasso - Allegrini, Fumane (Veneto)

	 COSTASERA .................................................................... 160 	 annata ‘06

	 DOC Amarone della Valpolicella - Masi Agricola, S. Ambrogio di Valpolicella (Veneto)

	
	 COSTE RUBÌN ................................................................ 110	 annata ‘06	

	 DOCG Barbaresco - Fontanafredda, Serralunga d’Alba (Piemonte)	

	
	 EL RUDEN ........................................................................ 35 	 annata ‘20

	 IGT Veneto - Astoria, Crocetta del Montello (Veneto)

	 ENDRIZZI ........................................................................ 36 	 annata ‘18

	 DOC Teroldego Rotaliano - Endrizzi, Masetto (Trentino - Alto Adige)
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	 FONTALLORO ................................................................ 600 	 annata ‘99
	 FONTALLORO ................................................................ 320 	 annata ‘07

	 IGT Toscana - Fattoria di Fèlsina, Siena (Toscana)

	

	 GUADO AL TASSO .......................................................... 300 	 annata ‘08
	 GUADO AL TASSO .......................................................... 240 	 annata ‘11

	 DOC Bolgheri Superiore - Agricola Marchesi Antinori, Firenze (Toscana)

	

	 GUIDALBERTO............................................................... 150 	 annata ‘20 

	 IGT Toscana - Tenuta San Guido, Castagneto Carducci (Toscana) 

	

	 IL PRINCIPIO.................................................................... 60 	 annata ‘08 

	 DOC Irpinia Aglianico - Terredora, Montefusco (Campania)

	

	 LE POIANE ........................................................................ 45	 annata ‘18

	 DOC Valpolicella Ripasso - Az. Vinicola Bolla, San Pietro in Cariano (Veneto)

	 MASSETO ....................................................................  2.400	 annata ‘89
	 MASSETO ....................................................................  1.550	 annata ‘98
	 MASSETO ....................................................................  1.600	 annata ‘15
	 MASSETO ....................................................................  1.600	 annata ‘16
	 MASSETO ....................................................................  1.450	 annata ‘17

	 IGT Toscana Rosso - Ornellaia, Castagneto Carducci (Toscana)

	
	 ORNELLAIA ................................................................... 440 	 annata ‘11

	 DOC Bolgheri Superiore - Ornellaia, Castagneto Carducci (Toscana)

	 PRIMITIVO DI MANDURIA ............................................ 40 	 annata ‘21

	 IGT Puglia - Feudi di San Gregorio, Sorbo Serpico (Campania)
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	 RINALDI MAIOR ® ....................................................... 180 	 annata ‘00
	 RINALDI MAIOR ® ....................................................... 220 	 annata ‘07

	 DOC Amarone della Valpolicella - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

	

	 SANTAGOSTINO .............................................................. 50 	 annata ‘14

	 IGT Sicilia - Firriato, Baglio Sorìa (Sicilia)

	

	

	 SASSICAIA ...................................................................... 750 	 annata ‘19

	 DOC Bolgheri Sassicaia - Tenuta San Guido, Castagneto Carducci (Toscana)

	 SFORZATO ....................................................................... 80 	 annata ‘04

	 DOCG Sforzato di Valtellina - Casa Vinicola Nera, Chiuro (Lombardia) 

	 SOLAIA .........................................................................  1100	 annata ‘09 

	 IGT Toscana - Agricola Marchesi Antinori, Firenze (Toscana)

	 SUGARILLE..................................................................... 450	 annata ‘93 

	 DOCG Brunello di Montalcino, Gaia, Montallino (Toscana)

	 SUMMUS ........................................................................ 180 	 annata ‘13

	 IGT Toscana - Castello Banfi, Montalcino (Toscana) 

	
	 TAURASI .......................................................................... 80 	 annata ‘18

	 DOCG Taurasi - Feudi di San Gregorio, Sorbo Serpico (Campania)
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	 TIGNANELLO ................................................................. 180 	 annata ‘21

	 IGT Toscana - Agricola Marchesi Antinori, Firenze (Toscana)

	 URMÀ .............................................................................. 38 	 annata ‘24

	 IGT Puglia - Torrevento, Corato (Puglia)

	
	 VALPOLICELLA RIPASSO ................................................. 60 	 annata ‘17

	 DOC Valpolicella Ripasso Classico Superiore - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

	 VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO ............................. 60 	 annata ‘11

	 DOCG Montepulciano - Massimo Romeo, Montepulciano (Toscana) 	

VINI ROSSI, ESTERO
RESERVE RED WINES, OVERSEAS

	 BAAN SHIRAZ  ................................................................ 40 	 annata ‘22

	 Coastal Wines - Salomon Estate, Finniss River (Australia)

	 BLACK COTTAGE ............................................................. 40 	 annata ‘20

	 Pinot Noir - Black Cottage Wines, Malborough (Nuova Zelanda)

	 CAPE DREAMS SHIRAZ .................................................. 40 	 annata ‘21

	 Shiraz - Cape Dreams, Città del Capo (Sud Africa)
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	 CHÂTEAU DE RICAUD .................................................... 45 	 annata ‘16

	 AOP Bordeaux Supérieur  - Château de Ricaud, Gironde (France)

	 CORAL REEF .................................................................... 40 	 annata ‘20

	 Cabernet Sauvignon - Coral Reef, South Australia (Australia)

	 FINCA VALLEJO................................................................. 40 	 annata ‘18 

	 DOC Crianza -  Villalba de Duero, Riva del Duero (Spagna)

	 HARAS DE PIRQUE.......................................................... 40 	 annata ‘18 

	 Reserva de Propriedad - Haras de Pirque, Pirque (Cile)	

	 HUSSONET........................................................................ 40 	 annata ‘19 

	 Gran Riserva Cabernet Sauvignon - Haras de Pirque, Maipo Valley (Cile)	

	
	 LA FLEUR D’ARTHUS..................................................... 110 	 annata ‘07 

	 Appellation Saint-Èmilion Grand Cru Contrôlèe - Société Civile Salvert, Saint-Émilion (France)

	 MALBEC ........................................................................... 40 	 annata ‘22

	 Vino Biologico - Domaine Bousquet, Mendoza (Argentina)	

	
	
	 PINOTAGE ........................................................................ 40 	 annata ‘17

	 Pinotage - Cape Dreams, Città del Capo (Sud Africa)

	
	 VIÑA REAL........................................................................ 45 	 annata ‘19 

	 DOC Rioja -  Compañía Vinícola del Norte de España, Laguardia (Spagna)
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VINI ROSSI RISERVA, SARDEGNA
RESERVE RED WINES, SARDINIA

	
	 DULE ................................................................................ 50 	 annata ‘16

	 DOC Cannonau di Sardegna - Azienda Vitivinicola Gabbas, Nuoro

	

	 ‘INU .................................................................................. 40	 annata ‘18

	 DOC Cannonau di Sardegna Riserva - Azienda Vitivinicola Contini, Cabras 

Uva: Carignano 100 % 
Allevamento: A spalliera 
Anno impianto: 2007
Superficie (Ha): 0,25
Altitudine (m. s.l.m.): 150 m s.l.m. 
Esposizione: nord- est
Terreno: Disfacimento granitico
Vendemmia: manuale, solo al mattino, nell’ ultima decade di 
settembre
Zona di produzione: Sardegna
_______________________________________________________
Vinificazione ed affinamento
L'uva vendemmiata a mano viene diraspata e fatta fermentare a 
contatto con le bucce per 15 giorni in tino aperto, senza controllo 
della temperatura, con ripetute follature manuali.
A fine fermentazione alcolica, il vino separato dalle bucce con torchio 
manuale, viene travasato in botte di rovere dove svolge la 
fermentazione malolattica e rimane ad affinare per 18 mesi. Prima 
dell’imbottigliamento il vino viene travasato un paio di volte per 
eliminare eventuali sedimenti. Affina un ulteriore mese in vetro 
prima di uscire sul mercato.
_______________________________________________________
Caratteristiche   organolettiche
Profumo:
naso intenso, finemente delicato. Sentori di rosa e fiori di rovo. 
Leggera speziatura e tostatura.
Colore:
rosso rubino acceso. 
Gusto:
mediamente tannico, con finale deciso. Vino elegante.
_______________________________________________________
Note
Il nome "M'Illumino" si ispira alla famosa poesia “Mattina” di 
Giuseppe Ungaretti.
L'etichetta è serigrafata sul vetro, la capsula è in gommalacca.

	 M’ILLUMINO (VINO NATURALE 1500 ML) .................. 115	 annata ‘22	 

	 IGT Isola dei Nuraghi - La Contralta, Loiri Porto San Paolo 

	 ROCCA RUBIA ................................................................. 38 	 annata ‘21
	 ROCCA RUBIA (375 ML) .................................................. 20 	 annata ‘20

	 DOC Carignano del Sulcis Riserva - Cantina Sociale di Santadi, Santadi

	 SEIMURA ROSSO ............................................................. 65 	 annata ‘20

	 DOC Carignano del Sulcis Riserva - Cantina Giba, Giba

	 TANCA FARRÀ.................................................................. 45 	 annata ‘20

	 DOC Alghero Rosso - Tenute Sella & Mosca, Alghero

VINI ROSSI RISERVA, ITALIA
RESERVE RED WINES, ITALY

	 BIONDI-SANTI .............................................................  1300 	 annata ‘00

	 DOCG Brunello di Montalcino “Tenuta Greppo” - Biondi Santi, Montalcino (Toscana)
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	 CHIANTI CLASSICO ........................................................ 75 	 annata ‘17

	 DOCG Chianti Classico - Marchese Antinori, Firenze (Toscana)

	 CORPUS ® ...................................................................... 800 	 annata ‘00
	 CORPUS ® ...................................................................... 750 	 annata ‘02
	 CORPUS ® ...................................................................... 650 	 annata ‘03
	 CORPUS ® ...................................................................... 900 	 annata ‘08

	 DOC Amarone della Valpolicella Riserva - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

	 POGGIO ALLE MURA .................................................... 180	  annata ‘08

	 DOCG Riserva Brunello di Montalcino - Castello Banfi, Montalcino (Toscana) 

	 POGGIO ALL’ORO........................................................... 350 	 annata ‘07 

	 DOCG Riserva Brunello di Montalcino - Castello Banfi, Montalcino (Toscana)

VINI DOLCI E DA MEDITAZIONE, SARDEGNA
DESSERT WINES, SARDINIA

	

	 AMÈ (AL  ) .................................................................... 10 	 annata ‘18		

	 DOC Moscato di Sardegna Dolce - Tenuta l’Ariosa, Sassari

	 ANGIALIS (AL  ) ............................................................ 10 	 annata ‘18		

	 IGT Bianco Passito - Cantina Argiolas, Sassari

	

	 ANGHELU RUJU (AL  ) ................................................. 15 	 annata ‘05

	 DOC Alghero Liquoroso - Tenute Sella & Mosca, Alghero
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	 ANTICO GREGORI  (AL  ) ............................................ 20 	 annata ‘91

	 DOC Vernaccia Oristano Riserva - Azienda Vintola Contini, Cabras

	
	
	 BOBOETO  (AL  ) .......................................................... 10 	 annata ‘22		

	 DOC Moscato di Sardegna - Vigneti Zanatta, Olbia

	

	 DUNKAS (AL  ) ............................................................. 10 	 annata ‘21

	 IGT Bianco Passito - Cantina Lilliu, Ussaramanna

	

	 PONTIS (AL  ) ................................................................ 10 	 annata ‘20

	 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Vinicola Contini, Cabras

	 SALTO DI COLORAS (AL  ) ........................................... 10 	 annata ‘20

	 DOP Malvasia di Bosa - Angelo Angioi, Tresnuraghes

	

	 SOLE DI SURRAU (AL  ) ............................................... 10 	 annata ‘21

	 DOCG Vermentino di Gallura - Vigne Surrau, Arzachena

	

	 SOLE RUJU DI SURRAU (AL  ) ..................................... 10 	 annata ‘20 

	 IGT Isola dei Nuraghi, Vino da uve appassite - Vigne Surrau, Arzachena

	 TANI (AL  ) .................................................................... 10 	 annata ‘22 

	 DOCG Vermentino di Gallura Passito - Cantina Tani, Monti
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	 VERMOUTH ROSSO (AL  ) ........................................... 10 	 sans année 

	 Vermouth Sardegna - Silvio Carta, Zeddiani

	 VERMUTO (AL  ) .......................................................... 10	 sans année 

	 Vermouth Sardegna - Mastio Hofmann, Galtellì

VINI DOLCI E DA MEDITAZIONE,  ITALIA
DESSERT WINES,  ITALY

	 AMARA (AL  ) ............................................................... 10 

	 IGP Sicilia - Contrada San Martino Piana, Mister Bianco

	 DISTILLATO DI CUVÉES (AL  ) ..................................... 18 

	 Acquavite di Vino 40° - Villa Rinaldi, Soave

	

	
	 GRAPPA PROSECCO (AL  ) ........................................... 10 

	 Distillato di Vinacce - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso 

	

	 GRAPPA PROSECCO CARTIZZE (AL  ) ......................... 10 

	 Distillato di Vinacce - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso 

	 GRAPPA BARRICATA 88 SETTIMANE (AL  ) ................ 12 	

	 Distillato di Vinacce - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso
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	 JEFFERSON (AL  ) .......................................................... 10 

	 Amaro Importante - Vecchio Magazzino Doganale, Montalto Uffugo

	 MUFFATO DELLA SALA (AL   - MIN. 2 PERS) ............... 16 	 annata ‘16

	 IGT Umbria - Agricola Marchesi Antinori, Firenze

	 ZIBIBBO (AL  ) ............................................................. 10 

	 IGT Sicilia - Duca di Castelmonte, Trapani

VINI DOLCI E DA MEDITAZIONE, ESTERO
DESSERT WINES, OVERSEAS

	

	 BAS ARMAGNAC RESERVE (AL  ) ................................ 15 

	 Armagnac 18-25 anni - Veuve Goudoulin, Courrenson (Francia)

	 BAS ARMAGNAC GOUDOULIN RESERVE (AL  ) ......... 30 	 annata ‘63 		

	 Armagnac 60 anni - Veuve Goudoulin, Courrenson (Francia)

	  

	

	 MARC D’ALSACE GEWÜRZTRAMINER (AL  )................ 12 

	 Eaux de Vie Liqueurs - Jos Nusbaumer, Alsazia (Francia)

	 RON ZACAPA “23° CENTENARIO” (AL  )....................... 12 

	 Solera Gran Riserva 23 anni - Ron Zacapa, Guatemala (Centro America)
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	 RON ZACAPA CENTENARIO XO (AL  ).......................... 15 

	 Solera Gran Riserva Especial - Ron Zacapa, Guatemala (Centro America)

	 XIMENEZ SPINOLA (AL  ) ............................................ 14 

	 Brandy

	 XO ULYSSE (AL  ) ....................................................... 16,5 

	 Cognac 18-25 anni - Cognac Drouet & Fils, Salles d’Angles (Francia)

	 WELCHE’S (AL  ) ........................................................ 12,5                         

 	 Whisky Fut Bourgogne - Distillerie G. Miclo, Laputroie D’Alsazia (Francia)
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VINI SPUMANTI METODO CLASSICO, SARDEGNA

SPARKLING WINES CHAMPENOISE METHOD, SARDINIA

 

 Is Arutas .......................................................................................................................................€ 28,00  sans année

 Spumante Brut Metodo Classico - Cantina della Vernaccia, Oristano

 

 Seu Rosé .......................................................................................................................................€  28,00  sans année

 Spumante Brut Metodo Classico - Cantina della Vernaccia, Oristano

 

 Surrau Millesimato ...........................................................................................€  38,00  sboccatura ‘16

 Spumante Brut Metodo Classico - Vigne Surrau, Arzachena

 

 Surrau Rosé .........................................................................................................................€  38,00  sboccatura ‘15

 Spumante Brut Metodo Classico - Vigne Surrau, Arzachena

VINI SPUMANTI METODO CLASSICO, ITALIA

SPARKLING WINES CHAMPENOISE METHOD, ITALY

 Bellavista Cuvée Brut ..................................................................................€  55,00  sboccatura ‘16

 DOCG Franciacorta - Cantine Bellavista, Erbusco (Lombardia)

 Ca’ del Bosco ....................................................................................................................€  70,00  sboccatura ‘16

 Cuvée Prestige Franciacorta - Cà del Bosco, Erbusco (Lombardia)

VINI SPUMANTI METODO MARTINOTTI O CHARMAT, SARDEGNA

SPARKLING WINES CHARMAT METHOD, SARDINIA

 

 Anastasìa Brut ...............................................................................................................€  26,00

 Vino Spumante Brut - Cantina di Mogoro, Mogoro

 

 

 Attilio Brut  .........................................................................................................................€  24,00

 Vino Spumante Brut - Azienda Vinicola Contini, Cabras

 

 

 Attilio Rosè ..........................................................................................................................€  24,00

 Vino Spumante Brut - Azienda Vinicola Contini, Cabras

 

 

 Centocemme Torbato ...............................................................................€  26,00

 Vino Spumante Brut - Poderi Parpinello, Alghero

 

 Sçaleri ...............................................................................................................................................€  25,00

 Vino Spumante Demi Sec - Cantine di Dolianova, Dolianova

VINI SPUMANTI METODO MARTINOTTI O CHARMAT, VENETO

SPARKLING WINES CHARMAT METHOD, VENETIAN

 

 Cartizze ..........................................................................................................................................€  35,00  sboccatura ‘15

 DOCG Valdobbiadene - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso

 

 Motivo Dolce ..................................................................................................................€  24,00

 Dolce Moscato - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso

 

 Motivo Prosecco Brut ...............................................................................€  28,00

 DOC Valdobbiadene  - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso 

 Prosecco (200 ml) ..............................................................................................................€  10,00

 DOC Prosecco Treviso - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso

 

 Xala Ribolla Gialla...............................................................................................€25,00

 Vino Spumante Brut - Astoria,  Crocetta del Montello, Treviso

VINI BIANCHI DA VENDEMMIA TARDIVA, SARDEGNA

WHITE WINES LATE HARVEST, SARDINIA

 

 

 Cerdeña .........................................................................................................................................€  46,00

 IGT Isola dei Nuraghi - Cantine Argiolas, Serdiana

 

 Indolente Vintage Grazia ..................................................................€  32,00

 DOC Vermentino di Sardegna - Tenuta Asinara, Sorso

 Puistéris ........................................................................................................................................€  28,00

 DOC Semidano di Mogoro Superiore - Cantina di Mogoro, Mogoro

 

 Sciala V.T...................................................................................................................................  €  40,00

 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Vigne Surrau, Arzachena

 

 Taerra .................................................................................................................................................€  30,00

 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Cantina Tani, Monti

VINI BIANCHI, ESTERO

WHITE WINES OVERSEAS

 Chardonnay ........................................................................................................................€  29,00

 Chardonnay - Cape Dreams, Città del Capo (Sud Africa)

VINI ROSSI, SARDEGNA

RED WINES, SARDINIA

 

 Assajé ..................................................................................................................................................€  65,00  annata ‘10

 IGT Isola dei Nuraghi - Capichera ®, Azienda Vitivinicola, Arzachena

 

 Assolo (375 ml) ........................................................................................................................€  12,50  annata ‘17

 DOC Cannonau di Sardegna - Tenuta l’Ariosa, Sassari

 Baillanu .........................................................................................................................................€  55,00  annata ‘16

 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Berritta, Dorgali

 

 Barrile ...............................................................................................................................................€  48,00  annata ‘13

 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Vinicola Contini, Cabras

 

 Barriu ................................................................................................................................................€  39,00  annata ‘15

 IGT Isola dei Nuraghi - Vigne Surrau, Arzachena

 

 Barrosu ...........................................................................................................................................€  70,00  annata ‘15

 DOC Cannonoau di Sardegna - Giovanni Montisci, Mamoiada

 Barrua ................................................................................................................................................€  52,00  annata ‘15

 IGT Isola dei Nuraghi - Agricola Punica, Santadi

 

 Renadoro .................................................................................................................................€ 25,00

 DOCG Vermentino di Gallura - Vigneti Zanatta, Olbia

 Ruinas ..............................................................................................................................................€  36,00

 IGT Colli del Limbara - Cantina Depperu, Luras

 

 

 Sciala ....................................................................................................................................................€  29,00

 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Vigne Surrau, Arzachena

 

 

 Su’Aro ................................................................................................................................................€  26,00

 IGT Marmilla aromatico - Su’ Entu, Sanluri

 

 

 Su’Imari .........................................................................................................................................€  26,00

 DOC Vermentino di Sardegna - Su’ Entu, Sanluri

 

 Terresinis ® ...........................................................................................................................€  25,00

 IGT Valle del Tirso - Cantina Sociale della Vernaccia, Oristano

VINI SPUMANTI METODO CLASSICO, VENETO

SPARKLING WINES CHAMPENOISE METHOD, VENETIAN

 

 Barricaia .....................................................................................................................................€  90,00  millesimato‘05 ‘09

 Spumante Metodo Classico, Brut Grandi Annate - Villa Rinaldi, Soave

 

 Barricaia Noir .................................................................................................................€  100,00  millesimato ‘04

 Spumante Metodo Classico, Brut Grandi Annate - Villa Rinaldi, Soave

 

 Cremé .................................................................................................................................................€  90,00  millesimato ‘05 ‘06

 Spumante Metodo Classico, Demisec Grandi Annate - Villa Rinaldi, Soave

 

 Dolce di Cremé ...........................................................................................................€  90,00  millesimato ‘03 ‘05

 Dolce di Cremé (375 ml) ..................................................................................€  50,00  millesimato ‘03 ‘05

 Spumante Metodo Classico, Dolce Grandi Annate - Villa Rinaldi, Soave

 Gran Cuvée Bianca ............................................................................................€  35,00  millesimato ‘13 ‘14

 Spumante Metodo Classico - Villa Rinaldi, Soave

 Imperiale ...................................................................................................................................€  48,00  millesimato ‘11

 Spumante Metodo Classico - Villa Rinaldi, Soave

 Recioto (375 ml) ...................................................................................................................€  65,00  millesimato ‘98 ‘00

 DOC della Valpolicella, Spumante Metodo Classico - Villa Rinaldi, Soave

 Rinaldi Première ....................................................................................................€  34,00  sans année

 Spumante Metodo Classico, Cuvée Privée Rinaldo Rinaldi - Villa Rinaldi, Soave

 

 Rinaldi Suprême ® .............................................................................................€  100,00  millesimato ‘05

 Spumante Metodo Classico, Cuvée Privée Rinaldo Rinaldi - Villa Rinaldi, Soave

 

 Rosé Rosa ..................................................................................................................................€  52,00  millesimato ‘09

 Spumante Metodo Classico - Villa Rinaldi, Soave

 Rosé di Barricaia ® ............................................................................................€  95,00  millesimato ‘04

 Spumante Metodo Classico, Brut Grandi Annate - Villa Rinaldi, Soave

VINI BIANCHI, SARDEGNA

WHITE WINES, SARDINIA

 Ajò ..............................................................................................................................................................€  22,00 

 DOC Nuragus di Cagliari - Cantina di Mogoro, Mogoro

 Anastasía .....................................................................................................................................€  22,00 

 DOC Semidano di Mogoro - Cantina di Mogoro, Mogoro

 Arenu ..................................................................................................................................................€  22,00 

 DOC Vermentino di Sardegna - Tenuta l’Ariosa, Sassari

 Branu (500 ml) ..........................................................................................................................€  16,00 

 DOCG  Vermentino di Gallura Superiore - Vigne Surrau, Arzachena

 

 Càntaru ...........................................................................................................................................€  30,00 

 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Vitivinicola Lilliu, Ussaramanna

 

 Capichera ..................................................................................................................................€  59,00 

 IGT Isola dei Nuraghi - Capichera® Azienda Vitivinicola, Arzachena

 

 Cuncordu ..................................................................................................................................€  24,00

 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Gostolai, Oliena

 Delissia ............................................................................................................................................€  40,00 

 IGT Barbagia - Cantina Marco Canneddu, Mamoiada

 

 Elike .......................................................................................................................................................€  40,00 

 DOC Vermentino di Sardegna - Giovanni Ladu, Siniscola

 Funtanaliras “Oro” ............................................................................................€  25,00

 Funtanaliras “Oro” (375 ml) ....................................................................€  12,50 

 DOCG  Vermentino di Gallura - Cantina Sociale del  Vermentino, Monti

 Incantu ...........................................................................................................................................€  24,00

 DOC  Vermentino di Sardegna - Cantina Gostolai, Oliena

 Indolente ...................................................................................................................................€  26,00

 DOC  Vermentino di Sardegna - Tenuta Asinara, Sorso

 

 Is Argiolas ................................................................................................................................€  24,00 

 DOC  Vermentino di Sardegna - Cantine Argiolas, Serdiana 

 

 

 Iselis .......................................................................................................................................................€  24,00

 IGT Isola dei Nuraghi - Cantine Argiolas, Serdiana

 

 Karagnanj .................................................................................................................................€  32,00

 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Cantina Tondini, Calangianus

 

 Karmis Cuvée ..................................................................................................................€  24,00

 Karmis Cuvée (375 ml) .........................................................................................€  12,00

 IGT Bianco Tharros - Azienda Vinicola Contini, Cabras

 Lintori ...............................................................................................................................................€  28,00

 DOC Vermentino di Sardegna - Capichera® Azienda Vitivinicola, Arzachena

 Lupus in Fabula ..........................................................................................................€  40,00

 DOCG Vermentino di Gallura Superiore - Tenute Olbios, Olbia

 

 Maia ........................................................................................................................................................€  35,00

 DOCG Vermentino di Gallura superiore - Cantina Siddùra, Luogosanto

 Mamaioa .....................................................................................................................................€  24,00

 DOC Vermentino di Sardegna - Azienda Vinicola Contini, Cabras

 Mendula ......................................................................................................................................€  50,00

 DOC Malvasia di Cagliari - Azienda Vitivinicola Lilliu, Ussaramanna

 Panzale ............................................................................................................................................€  20,00

 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Berritta, Dorgali

 Phoenix .........................................................................................................................................€ 38,00

 IGT Isola dei Nuraghi - Angrio Angioi, Tresnuraghes

VINI BIANCHI ELEVATI IN BARRIQUE, SARDEGNA

WHITE WINES BARRICADED, SARDINIA

 

 

 Bèru.........................................................................................................................................................€  55,00

 DOCG Vermentino di Gallura - Cantina Siddùra, Luogosanto

 Entemari ......................................................................................................................................€  34,00

 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Pala, Serdiana

 

 Parallelo 41 ............................................................................................................................€  34,00

 DOC Alghero - Tenute Sella&Mosca, Alghero

 

 Terre Bianche Cuvée 161 ....................................................................€  26,00

 DOC Alghero Torbato - Tenute Sella&Mosca, Alghero

VINI BIANCHI ELEVATI IN BARRIQUE, ITALIA

WHITE WINES BARRICADED, ITALY

 

 Pitasso ...............................................................................................................................................€  45,00

 DOCG Valdobbiadene - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso

 Chenin Blanc ....................................................................................................................€  29,00

 Chenin Blanc - Alvi’s Drift, Villiersdorp (Sud Africa)

 

 Marquis de Bordeaux ................................................................................€  34,00

 Gran Vin de Bordeaux - Jean Moueix, Saint-Émilion (Francia)

VINI ROSATI, SARDEGNA

ROSÈ WINES, SARDINIA

 

 Nieddera Rosato ......................................................................................................€  22,00

 IGT Valle del Tirso - Azienda Vinicola Contini, Cabras

 Pantumas ....................................................................................................................................€  34,00

 DOC Cannonau di Sardegna - Az. Vitivinicola Lilliu, Ussaramanna

 També ................................................................................................................................................€  26,00

 IGT Isola dei Nuraghi - Capichera® Azienda Vitivinicola, Arzachena

 Zibbo Rosé ............................................................................................................................€  26,00

 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Marco Canneddu, Mamoiada

 Monica “I Fiori” .......................................................................................................€  22,00  annata ‘18

 DOC Monica di Sardegna - Cantina Pala, Serdiana

 Montessu ...................................................................................................................................€  30,00  annata ‘17

 IGT Isola dei Nuraghi - Agricola Punica, Santadi

 Piede Franco ......................................................................................................................€  20,00  annata ‘17

 DOC Carignano del Sulcis - Cantina di Calasetta, Calasetta

 Rosso Surrau ....................................................................................................................€  24,00  annata ‘17

 Rosso Surrau (500 ml) ...........................................................................................€  16,50  annata ‘17  

 IGT Isola dei Nuraghi - Vigne Surrau, Arzachena

 Sass’Antico .............................................................................................................................€  26,00  annata ‘16

 IGT Isola dei Nuraghi - Tenuta l’Ariosa, Sassari

 Sincaru ............................................................................................................................................€  28,00  annata ‘17

 DOC Cannonau di Sardegna - Vigne Surrau, Arzachena

 Terre Brune .........................................................................................................................€  100,00  annata ‘10

 Terre Brune .........................................................................................................................€  85,00  annata ‘11

 Terre Brune .........................................................................................................................€  75,00  annata ‘12 

 DOC Carignano del Sulcis Superiore - Cantina Sociale di Santadi, Santadi

 Tiernu ................................................................................................................................................€  22,00  annata ‘16

 DOC Sardegna Terralba - Cantina di Mogoro, Mogoro

 Tiscali .................................................................................................................................................€  24,00  annata ‘18

 DOC Cannonau di Sardegna - F.lli Puddu, Oliena

 Turriga .............................................................................................................................................€  80,00  annata ‘12

 Buio ........................................................................................................................................................€  24,00  annata ‘18

 DOC Carignano del Sulcis - Cantina Mesa, Sant’Anna Arresi

 Dicciosu .......................................................................................................................................€  30,00  annata ‘16

 DOC Cannonau di Sardegna - Az. Vitivinicola Lilliu, Ussaramanna

 

 Eminas ...............................................................................................................................................€  30,00  annata ‘17

 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Eminas, Mamoiada

 Frutos ..................................................................................................................................................€  24,00  annata ‘18

 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Gostolai, Oliena 

 Hortos................................................................................................................................................€  50,00  annata ‘09 

 IGT Isola dei Nuraghi - Cantina Dorgali, Dorgali

 Korem ................................................................................................................................................€  34,00  annata ‘16

 Korem (375 ml) .......................................................................................................................€  18,00  annata ‘16 

 IGT Isola dei Nuraghi - Cantine Argiolas, Serdiana

 Lassai.....................................................................................................................................................€  30,00  annata ‘19

 IGT Isola dei Nuraghi - Tenute Piras, Ortueri

 Luzzana ..........................................................................................................................................€  30,00  annata ‘18

 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Vinicola Cherchi, Usini

 Mamuthone ........................................................................................................................€  26,00  annata ‘17

 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Gianpietro Puggioni, Mamoiada

 Marchese di Villamarina .....................................................................€  70,00  annata ‘05

 DOC Alghero - Tenute Sella&Mosca, Alghero

 DOC Isola dei Nuraghi - Cantine Argiolas, Serdiana

 Zimò ......................................................................................................................................................€  28,00  annata ‘19

 DOC Cannonau di Sardegna - Cantina Marco Canneddu, Mamoiada

VINI ROSSI, ITALIA

RED WINES, ITALY

 Amarone Allegrini .............................................................................................€  100,00  annata ‘11

 DOC Amarone della Valpolicella - Allegrini, Fumane (Veneto)

 

 

 Amarone Zenato .....................................................................................................€  75,00  annata ‘12

 DOC Amarone della Valpolicella - Allegrini, Fumane (Veneto)

 

 Archidamo .............................................................................................................................€  25,00  annata ‘12

 DOC Primitivo di Manduria - Accademia dei Racemi, Manduria (Puglia) 

 

 Barolo “Bricco Rocche”........................................................................€  100,00  annata ‘11 

 DOCG Barolo - Azienda Agricola Ceretto, Alba (Piemonte)

 

 Chianti .............................................................................................................................................€  24,00  annata ‘17

 DOCG Chianti - Castello Banfi, Montalcino (Toscana)

 Ornellaia .....................................................................................................................................€  250,00  annata ‘11

 DOC Bolgheri Superiore - Ornellaia, Castagneto Carducci (Toscana)

 Rinaldi MAIOR ® ................................................................................................€  110,00  annata ‘00

 Rinaldi MAIOR ® ................................................................................................€  140,00  annata ‘07  

 DOC Amarone della Valpolicella - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

 

 Santagostino ......................................................................................................................€  30,00  annata ‘11

 IGT Sicilia - Firriato, Baglio Sorìa (Sicilia)

 

 Sassicaia ........................................................................................................................................€  250,00  annata ‘12

 DOC Bolgheri Sassicaia - Marchesi Incisa della Rocchetta, Castagneto Carducci (Toscana)

 Sforzato .........................................................................................................................................€  40,00  annata ‘03

 DOC Sforzato di Valtellina - Casa Vinicola Nera, Chiuro (Lombardia) 

 Solaia ....................................................................................................................................................€  300,00  annata ‘09 

 IGT Toscana - Agricola Marchesi Antinori, Firenze (Toscana)

 Taurasi ..............................................................................................................................................€  40,00  annata ‘11

 DOC Taurasi - Feudi di San Gregorio, Sorbo Serpico (Campania)

 Tignanello ...............................................................................................................................€  100,00  annata ‘12

 IGT Toscana - Agricola Marchesi Antinori, Firenze (Toscana)

 Urmà .....................................................................................................................................................€  28,00  annata ‘18

 IGT Puglia - Torrevento, Corato (Puglia)

 Valpolicella Ripasso .......................................................................................€  35,00  annata ‘12

RESERVE RED WINES, SARDINIA

 

 Dule ........................................................................................................................................................€  32,00  annata ‘13

 DOC Cannonau di Sardegna Riserva - Azienda Vitivinicola Gabbas, Nuoro

 

 

 ‘Inu ...........................................................................................................................................................€  26,00  annata ‘14

 DOC Cannonau di Sardegna Riserva - Azienda Vitivinicola Contini, Cabras 

 

 

 Montanaru .............................................................................................................................€  35,00  annata ‘15 

 DOC Cannonau di Sardegna - Tenute Bonamici, Mamoiada

 

 

 Rocca Rubia .......................................................................................................................€  28,00  annata ‘16

 DOC Carignano del Sulcis Riserva - Cantina Sociale di Santadi, Santadi

 

 

 Tanca Farrà Riserva .........................................................................................€  32,00  annata ‘10

 DOC Alghero Riserva - Tenute Sella&Mosca, Alghero

VINI ROSSI RISERVA, ITALIA

DESSERT WINES, SARDINIA

 

 Amè (al bicchiere) .......................................................................................................................€  5,00  annata ‘14

 DOC Moscato di Sardegna Dolce - Tenuta l’Ariosa, Sassari

 

 Anghelu Ruju (al bicchiere) ...............................................................................€  7,00  annata ‘05

 DOC Alghero Liquoroso - Tenute Sella&Mosca, Alghero

 

 Monteluce (al bicchiere) ............................................................................................€  6,00  annata ‘12

 DOC Alghero Passito - Tenute Sella&Mosca, Alghero

 

 Pontis (al bicchiere) ................................................................................................................€  6,00  annata ‘15

 IGT Isola dei Nuraghi - Azienda Vinicola Contini, Cabras

 

 Salto di Coloras (al bicchiere) ........................................................................€  5,00  annata ‘16

 DOP Malvasia di Bosa - Angelo angioi, Tresnuraghes

 

 Sole di Surrau (al bicchiere) ...............................................................................€  5,00  sans année

 IGT Isola dei Nuraghi, Vino da uve appassite - Vigne Surrau, Arzachena

 

 Sole Ruju di Surrau (al bicchiere) ........................................................€  5,00  sans année 

 IGT Isola dei Nuraghi, Vino da uve appassite - Vigne Surrau, Arzachena

VINI DOLCI E DA MEDITAZIONE, TOSCANA

 Corte Giara ............................................................................................................................€  32,00  annata ‘18

 DOC Valpolicella Ripasso - Allegrini, Fumane (Veneto)

 Costasera ....................................................................................................................................€  70,00  annata ‘06

 DOC Amarone della Valpolicella - Masi Agricola, S. Ambrogio di Valpolicella (Veneto)

 

 Coste Rubìn .........................................................................................................................€  75,00  annata ‘06

 DOCG Barbaresco - Fontanafredda, Serralunga d’Alba (Piemonte)

 

 Endrizzi .........................................................................................................................................€  25,00  annata ‘15

 DOC Teroldeco Rotaliano - Endrizzi, Masetto (Trentino - Alto Adige)

 

 

 Fontanalloro ......................................................................................................................€  150,00  annata ‘99

 Fontanalloro ......................................................................................................................€  100,00  annata ‘07

 IGT Toscana - Fattoria di Fèlsina, Siena (Toscana)

 

 Guado al Tasso ..............................................................................................................€  160,00  annata ‘08

 Guado al Tasso ..............................................................................................................€  130,00  annata ‘11 

 DOC Bolgheri Superiore - Agricola Marchesi Antinori, Firenze (Toscana) 

 

 Il Principio.............................................................................................................................€  35,00  annata ‘08 

 DOC Irpinia Aglianico - Terredora, Montefusco (Campania)

 

 Lacryma Christi .........................................................................................................€  38,00  annata ‘09

 DOC del Vesuvio Rosso - Terredora, Montefusco (Campania)

DESSERT WINES, TUSCAN

 

 Muffato della Sala (al bicchiere - min. 4 pers) ............................€  10,00  annata ‘08

 IGT Toscana - Agricola Marchesi Antinori, Firenze

 

VINI DOLCI E DA MEDITAZIONE, VENETO

DESSERT WINES, VENETIAN

 

 Grappa Prosecco (al bicchiere) ...................................................................€  5,00 

 Distillato di Vinacce - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso 

 

 Grappa Prosecco Cartizze (al bicchiere) .............................€  6,00 

 Distillato di Vinacce - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso 

 

 Grappa Barricata 88 settimane (al bicchiere) ...........€  7,00  

 Distillato di Vinacce - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle, Treviso 

 Distillato di Cuvées (al bicchiere) ........................................................€  10,00 

 Acquavite di Vino 40° - Villa Rinaldi, Soave

VINI DOLCI E DA MEDITAZIONE, SICILIA

RESERVE RED WINES, ITALY

 

 Biondi-Santi .......................................................................................................................€  180,00  annata ‘00

 DOC Brunello di Montalcino “Tenuta Greppo” - Biondi Santi, Montalcino (Toscana)

 

 

 Corpus ® ....................................................................................................................................€  150,00  annata ‘00

 Corpus ® ....................................................................................................................................€  160,00  annata ‘02

 Corpus ® ....................................................................................................................................€  180,00  annata ‘03

 Corpus ® ....................................................................................................................................€  170,00  annata ‘08

 DOC Amarone della ValpolicellaRiserva - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

 

 Poggio alle Mura ....................................................................................................€  80,00  annata ‘08

 DOCG Riserva Brunello di Montalcino - Castello Banfi, Montalcino (Toscana) 

 

 Poggio all’Oro................................................................................................................€  140,00  annata ‘07 

 DOCG Riserva Brunello di Montalcino - Castello Banfi, Montalcino (Toscana)

VINI DOLCI E DA MEDITAZIONE, SARDEGNA

 DOCG Valpolicella Ripasso Classico Superiore - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

 Vino Nobile di Montepulciano ...........................................€  35,00  annata ‘11

 DOCG Montepulciano - Massimo Romeo, Montepulciano (Toscana)

VINI ROSSI, ESTERO

RESERVE RED WINES, OVERSEAS

 Baan Shiraz  .........................................................................................................................€  30,00  annata ‘16

 Coastal Wines - Salomon Estate, Finniss River (Australia)

 

 Carmenère Viña La Roche ...............................................................€  28,00  annata ‘13

 Vino Rosso - Laroche Chile, Casablanca Valley (Cile)

 Gamay ................................................................................................................................................€  25,00  annata ‘16

 AOP Savoie - Domaine Giachino, Chapareillan (France)

 La Fleur D’Arthus..................................................................................................€  50,00  annata ‘07 

 Appellation Saint-Émilion Grand Cru Contrôlèe - Société Civile Salvert, Saint-Émilion (France)

 Malbec .............................................................................................................................................€  28,00  annata ‘14

 Vino Biologico - Domaine Bousquet, Mendoza (Argentina)

 Rainstorm ................................................................................................................................€  28,00  annata ‘10

 Oregon Pinot Noir - RainstormVinery, Richland (USA)

 Pinotage .......................................................................................................................................€  26,00  annata ‘17

 Pinotage - Cape Dreams, Città del Capo (Sud Africa)

 Coronas Tempranillo ...................................................................................€  30,00  annata ‘16

 DOC Catalunya - Torres - Coronas, Catalogna (Spagna)

VINI ROSSI RISERVA, SARDEGNA

DESSERT WINES, SICILY

 

 Zibibbo (al bicchiere) ........................................................................................................€  5,00 

 IGT Sicilia - Duca di Castelmonte, Trapani

 

VINI DOLCI E DA MEDITAZIONE, ESTERO

DESSERT WINES, OVERSEAS

 

 Bas Armagnac Reserve (al bicchiere) ...........................................€  9,00 

 Armagnac 18-25 anni - Veuve Goudoulin, Courrenson (Francia) 

 

 Claret (al bicchiere) .................................................................................................................€  12,00 

 Whisky 16 years old - The Benriach Distillery, Elgin (Scotland) 

 

 Late Harvest (al bicchiere) .....................................................................................€  5,00   annata ‘11  

 Sauvignon Blanc Reserva - Concha Y Toro, Maule Valley (Cile) 

 Marc d’Alsace Gewürztraminer (al bicchiere) .....€  10,00 

 Eaux de Vie Liqueurs - Jos Nusbaumer, Alsazia (Francia)

 XO Ulysse (al bicchiere) ...............................................................................................€  12,00 

 Cognac 18-25 anni - Cognac Drouet & Fils, Salles d’Angles (Francia)

VINI BIANCHI, ITALIA

WHITE WINES, ITALY

 

 

 Anthilia ..........................................................................................................................................€  25,00 

 IGT Sicilia - Donnafugata, Marsala (Sicilia)

 

 Ciari Chardonnay .................................................................................................€  25,00 

 DOC Venezia - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle (Veneto)

 

 Ciari Pinot Grigio ................................................................................................€  25,00

 DOC delle Venezie - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle (Veneto)

 Ciari Traminer ..............................................................................................................€  25,00

 IGT Trevenezie - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle (Veneto)

 

 Ciari Ribolla Gialla  ..........................................................................................€  25,00

 IGT Venezia Giulia - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle (Veneto)

 Ciari Sauvignon Blanc ...............................................................................€  25,00

 IGT Trevenezie - Borgo Molino, Roncadelle di Ormelle (Veneto)

 Falanghina ..............................................................................................................................€  28,00 

 DOC Falanghina - Feudi di San Gregorio, Sorbo Serpico (Campania)

 

 Fiano di Avellino ....................................................................................................€  28,00 

 DOCG Fiano di Avellino - Feudi di San Gregorio, Sorbo Serpico (Campania)

 

 Gewürztraminer .....................................................................................................€  30,00 

 DOC Alto Adige Gewürztraminer - Tramin, Termeno (Trentino - Alto Adige)

 Greco di Tufo ..................................................................................................................€  30,00 

 DOCG Greco di Tufo - Feudi di San Gregorio, Sorbo Serpico (Campania)

 Müller Thurgau .........................................................................................................€  30,00

 DOC Alto Adige Müller Thurgau - Termeno (Trentino - Alto Adige) 

 Ribolla Gialla Maralba .............................................................................€  32,00

 DOC Collio - Marco Felluga, Oslavia (Friuli)

 Rinaldi Domus..............................................................................................................€  65,00

 Vino bianco limited edition - Villa Rinaldi, Soave (Veneto)

 

 Ricci Curbastro ..........................................................................................................€  38,00  sboccatura ‘16

 Franciacorta Demisec - Ricci Curbastro, Capriolo d’Iseo (Lombardia)

 Ricci Curbastro ..........................................................................................................€  34,00  sboccatura ‘16

 Franciacorta Satèn Brut - Ricci Curbastro, Capriolo d’Iseo (Lombardia)

 

 Solive Pas Dosé ............................................................................................................€  36,00  sboccatura ‘15

 DOCG Franciacorta - Solive, Erbusco (Lombardia)

 

 Ferrari Maximum .................................................................................................€  40,00  sboccatura ‘16

 DOC Trento - Cantine Ferrari, Trento (Trentino alto Adige)

VINI SPUMANTI, FRANCIA

SPARKLING WINES, FRANCE

 «R» De Ruinart Brut ......................................................................................€  90,00  sans année 

 Champagne Brut - Ruinart, Reims

 Willm ...................................................................................................................................................€  45,00  sans année 

 Crémant d’Alsace Controlée - Willm, Alsazia


